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ARANCINO

== THE TASTE QR LTVING: =

Zubereitung
leicht gemacht.

So wird dein ARANCINO perfekt.

Tiefgekiihlt. Einfach zubereitet. Voller Genuss.

= Olfritteuse o)\ Airfryer

(=— Der Klassiker fir ein lri] Die moderne Alternative —
rundum knuspriges Ergebnis. auBen knusprig, innen warm.
1. Fritteuse auf 190 °C vorheizen. 1. Airfryer auf 200 °C vorheizen.
2. ARANCINI tiefgefroren vorsichtig 2. ARANCINI tiefgefroren mit etwas
ins heiBe Ol geben. Abstand in den Korb legen.
3. Nach ca. 2 Minuten auf 170 °C 3. Ca. 10 Minuten bei 200 °C erhitzen.
reduzieren.

4. Wenden und weitere 8—10 Minuten
4. Insgesamt ca. 12 Minuten erhitzen.

goldbraun frittieren. :
5. Danach 1-2 Minuten ruhen lassen

5. Kurz abtropfen lassen und und servieren.
1-2 Minuten ruhen lassen.

Gut zu wissen
o Fir ein optimales Ergebnis moglichst nicht zu viele ARANCINI auf einmal zubereiten.

Bei Doppelkorb-Geraten idealerweise 2 Stiick pro Korb.

Je nach Gerit und Menge kann die Zubereitungszeit leicht variieren. |

S e s it e s

ARANCINO — The Taste of Living



